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Emmental Waffle Sheets to Garnish - 1.1 kg
Plaques gaufrées emmental a garnir - 1.1 kg

1.1 kg (38.8 02) @: 3un. @ 324

Versatile savoury waffle sheets made with French Emmental, cream
and free-range eggs. Their large format makes them easy to portion
and customize for a variety of savoury creations. Ready to bake
directly from frozen for convenient foodservice preparation.

Plaques gaufrées salées polyvalentes, préparées avec de 'Emmental
francais, de la créme et des ceufs de poules élevées en plein air. Leur
grand format permet de les portionner et de les personnaliser
facilement pour une variété de créations salées. Prétes a cuire
directement surgelées pour une préparation simple en restauration.

SHELFLIFE | DUREE DE VIE

12 months | mois

AFTER THAWING | APRES DECONGELATION
24 h

STORAGE IN FREEZER | CONSERVATION AU CONGELATEUR
-18°C / O°F

ALERGENES | ALLERGENES

Wheat, Milk, Eggs.

Blé, Lait, Oeufs.

ORIGINE France

GTIN 00841161000726

PREPARATION *
Preheat the oven to180°C/
356°F. Without thawing,
remove the waffle sheets from
their packaging, place on a
parchment-lined baking sheet
and bake for 9 min.

Préchauffez le four a 180°C /
356°F. Sans décongélation,
retirez les feuilles de gaufre de
leur emballage, placez-les sur
une plaque recouverte de
papier parchemin et cuire 9
min. sur la grille du milieu.

HIGHLIGHTS

e Cut to the desired size
and number of portions

e Savoury Emmental
flavour

e |deal for canapés,
sandwiches and eggs
Benedict

POINTS FORTS

o A découper selon le
format et portions désirés

¢ GouUt savoureux
d'emmental

o |déale pour les bouchées,
canapés et sandwichs
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