GAS TRQNOMIA gastronomia.ca

CODE : VRI062GA
All-butter croissant - 86g
Croissant pur beurre - 86g

869 (30307) [TJ: 96un. @ 48

PREPARATION *

Thaw the product for 30
minutes at room temperature.
Bake without steam for 22-24
minutes at 165°C / 329°F. Let
rest for 20 minutes.

Décongeler le produit 30 min
a température ambiante.
Cuisson sans buée : 22— 24 mn
A 165°C / 329°F. Laissez
refroidir pendant 20 min.

Our premium straight 86 g butter croissant combines superior
quality with reliable, consistent baking results. Its generous size HIGHLIGHTS
and versatile shape make it ideal for retail displays, brunch and

breakfast baskets, sandwich counters, takeout service and more.

e This croissant will exceed
your client’s expectations.

Notre croissant premium droit au beurre de 86 g se distingue par * Premium quality that

sa qualité supérieure et sa cuisson fiable et uniforme. Son format meets foodservice
généreux et sa forme polyvalente conviennent parfaitement aux standards

présentoirs de vente au détail, aux paniers brunch et déjeuner, aux e Reliable, consistent results
comptoirs a sandwichs, au service @ emporter et plus encore. with every bake

SHELFLIFE | DUREE DE VIE Points Forts
12 months | mois
AFTER THAWING | APRES DECONGELATION

o Ce croissant surpasse les
attentes des clients les plus

24h .

, exigeants
STOR;\GE IN FREEZER | CONSERVATION AU CONGELATEUR Qualité supérieure adaptée
-18°C / O°F

aux standards des
professionnels
Résultats fiables et
uniformes a chaque
cuisson

ALERGENES | ALLERGENES
Wheat, Milk, Eggs.

Blé, Lait, Oeufs.

ORIGINE France

GTIN 00841161000764
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