GASTRONOMIA
PG1038GA

Mini vol-au-vent - 36 mm

La délicatesse du mini vol-au-vent premium, qualité traiteur.
Mini vols-au-vent pour des bouchée en pate feuilletée aérée et raffinée, de

style artisan. Base neutre préte a garnir, une bouchée délicate, facile a utiliser.

Pate feuilletée légere et aérée, déja cuite de couleur dorée, qui garde tout

son croustillant et son bon goUt de style artisan.

DUREE DE VIE 15 mois. ALLERGENES ET INFORMATIONS FORMAT
Aprés décongélation 4 jours
entre O et 4°C (32 et 39°F) Contient : Blé, Oeuf. e +/-57g (0,2 02)

Peut contenir : Lait.

ORIGINE Espagne 36 x 27 mm (1,42 x 1.06 in/po)

Certifié halal.

SURGELE -18°C / O°F 240 unités (20 plateaux x 12

un.) par caisse
CODE GTIN 00841161000528

96 caisses / palette
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Utilisation, Prét a garnir
Recommandation : préchauffer 5 min au four..
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Points forts

Qualité premium artisanale
Doré, déja cuit

Feuilleté croustillant
Certifié halal



