con GASTRONOMIA

Feuilles de lasagnes aux oeufs précuites

Au service de la créativité des chefs, I'élégance et I'efficacité

Feuilles de pate lasagnes aux ceufs précuites et surgelées de qualité
artisanale. Un produit pratique, polyvalent et facile a utiliser, a la
texture et aux saveurs exceptionnelles.

Parfait en restauration traditionnelle et bistro, événements traiteur et
restauration institutionnelle.

DUREE DE VIE 24 mois ALLERGENES ET INFORMATIONS FORMAT
ORIGINE [talie Contient : Blé, Oeufs. e +/-167 g (5,89 07)
SURGELE -18°C / O°F Peut contenir : Soja, Moutarde.

e Sacde 2kg (4,4 1b)

CODE GTIN 8006967006644 Oeufs d'¢levage au sol e 60 un. (5sacs x 12 feuilles)

Certifié halal et casher

CODE SAC 8006967000390 Par caisse

e 96 caisses / palette

Utilisation E
Décongeler pendant 12 heures entre O et 4°C (32 and 39°F).
Séparer les feuilles de pates avec du film alimentaire pour faciliter leur manipulation. r?'

Gain de temps, sans cuisson
prealable

Procéder a la preparation des lasagnes, timbales et gratins. Qua“té constante




