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Plateaux de 48 petits fours sucrés Sensation

Le meilleur de la patisserie en bouchées, prét a servir.

Assortiment premium compétitif de 8 variétés de délicieux petits
fours sucrés inspirés par les professionnels de la patisserie francaise.

8 recettes par plateau : 6 éclairs vanille | 6 tartelettes aux fraises | 6
tartelettes au citron | 6 entremets nougat | 6 fondants au chocolat | 6

financiers pistache et abricot | 6 financiers noix de coco | 6 croquants
chocolat fruit de la passion.

Parfait en desserts a partager, buffets traiteurs, cafés gourmands ou
pauses café.

DUREE DE VIE 18 mois. ALLERGENES ET INFORMATIONS FORMAT
Apreés décongélation : 1 jour
entre 0 et 4°C (32 et 39°F). Contient : Amandes, Oeufs, Lait, e 14 g (0,49 02)

Pistaches, Noisettes, Soja, Orge et Blé.
Peut contenir : Arachides, Pacanes, Noix

SURGELE -18°C / O°F de Grenoble et Noix de macadamia. (4 plateaux x 48)

ORIGINE France e 192 petits fours par caisse

L . e 70 caisses / palette
CODE GTIN 00841161000405 Oeufs de poule élevées en plein

Chocolat certifié Rainforest Alliance
Sans huile de palme
Sans gélatine animale

Utilisation, Décongeler 5h et servir -Er
Retirer le film protecteur dés la sortie du congélateur. i':.
Laisser décongeler les petits fours 5 heures au réfrigérateur entre O et 4°C (32 and 39°F). E
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