PG7005GA GASTRONOMIA

Poche patissiere mousse chocolat noir
végane - 5009

Poche patissiére de mousse au chocolat noir végane, prétes a utiliser

Mousse patissiere de haute qualité professionnelle, riche en saveur et
végane, préte a utiliser pour garnir fonds de tartelettes, patisseries, mini
cones, choux et éclairs, ou verrines traiteur. Parfait aussi en cuisine pour
décorer vos desserts ou viennoiseries.

INGREDIENTS / INFORMATIONS FORMAT
DUREE DE VIE 18 mois (surgelé) | contient : soja. . 6 Unités / caisse
Apres décongélation : 4 jours Certifié hahal
entre 0°C et 4°C (entre 32°F et | * 195 caisses/ palette
39°F). Végane
ORIGINE Belgique Sans gluten

. Sans conservateur
SURGELE -18°C / O°F

CODE GTIN 00841161000283
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Utilisation q#'!#a Gain de temps
e Décongeler au réfrigérateur pendant 4 a 6 h, a une température maximale de 7°C / 45°F. r'...t_'-ﬁ i Economie matiere = :
o ! ’ s
e Laisser ensuite pendant 30 min a température ambiante (plus ou moins 20°C / 70°F). E'Et" N 0as A oertes , :-"!"'-I.J-
p—_p . .




