FR333 - PONTHIER GAST@NOMIA POlntS forts

Purée de goyave rose sucreée - 1kg

Qualité supérij

Purée de goyave rose sucrée surgelée, qualité service alimentaire

Ponthier garantit une purée surgelée de goyave rose, aux saveurs
sucrées et acidulées. Parfaite pour la préparation de mousses, bavarois,
entremets, sorbets et glaces, pates de fruits, cocktails et jus de fruits,

smoothies et mousses au siphon.

e Douceur, acidité et notes fruitées
e Couleur saumon fumé foncé
o Certifié casher et halal
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