GASTRONOMIA Points forts

FR247 - PONTHIER

Purée de mure sucrée - 1kg

Qualité supéri en gout et texture

Couleur et qualité constantes

Purée de mares surgelée, qualité service alimentaire

Ponthier garantit une purée surgelée de muares, aux saveurs vives et
sucrées. Parfaite pour la préparation de mousses, bavarois, entremets,
sorbets et glaces, pates de fruits, cocktails et jus de fruits, smoothies et

mousses au siphon.

Saveur sucrée acidulée, avec des notes boisees
Texture lisse et homogene

Belle couleur rouge noir

Certifié casher et halal

INGREDIENTS / INFORMATIONS FORMAT
DUREE DE VIE 30 mois (surgelé) | Mare 90% (cueillie en Serbie), sucre 10%. e 6 boites / caisse
Apres décongélation : conserver Sans OGM 150 cai / oal
> o o o o . . ° calsses alette
a +2°C/+4°C (35°F/39°F) et Compatible recettes véganes P
utiliser dans les 15 jours e boite : 190x127x80mm
ORIGINE France Association de saveurs : noix de coco, (7.48x5x3,15 in|po)

cassis, poire, banane

SURGELE -18°C / O°F Texture : liquide

CODE GTIN 3228170431406 Brix : 20(+/-2)
Utilicati i'i';l:E Riche en saveur, fruits récoltés
risation . : . "EnF'"'.' a la main a pleine maturité
e Décongeler au réfrigérateur pendant 24 a 48 heures. Ne pas recongeler apres avoir r'...t_'ql;
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