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Gateau au fromage basque
individuel - 95g

Gateau au fromage crémeux avec une touche de vanille, a base de fromage frais.

Offrez un dessert crémeux, qui allie gourmandise et onctuosité, tout en restant tres frais,
et vous obtiendrez le secret du "Cheesecake" basque ! Elu « Dessert le plus tendance de
l'année » par le magazine Bloomberg, ce dessert a la mode n'a pas fini de vous
surprendre.

Ce dessert individuel accessible est rapide a mettre en oeuvre et facile a personnaliser,
pour entrer dans vos menus de tous les jours.

ALLERGENES FORMAT

DUREE DE VIE 24 mois (surgelé) Contient : Lait. Oeuf, Blé.

. , , , e 10 emballages x 2
Peut contenir : Noix, Soja, Poisson.

ORIGINE France
SURGELE -18°C / O°F Sans colorant

CODE GTIN 00841161089905 Sans aréme artificiel
Sans conservateurs

e 20 unités/ caisse

e 250 caisses / palette

Utilisation, Décongeler et servir E E
e Retirer le film plastique et décongeler 3 heures a +4°C / 39°F. " .
o Apres décongélation : se conserve jusqu'a 2 jours entre O et 4°C (32 et 39°F), rrtw
e Peut étre personnalisé avec un coulis de fruits. Elﬁ'lﬁ"

Points forts

Prét a servir

Dessert portion
au prix compétitif

Qualité gustative
irrésistible



