VRI047GA GASTRONOMIA
Croissant 24% beurre - 609

Le croissant incontournable pour votre

. . . DUREE DE VIE 12 months ALLERGENES FORMAT
offre de viennoiserie.
e 60g (2,12 02)

ORIGINE Erance Contient : blé, lait, oeuf o ,
Idéal pour vos croissants déjeuner, notre Sans colorant ni arébmes artificiels * 90 unités/caisse (2 sacs x 45)
croissant pur beurre de 60g est parfait pour SURGELE -18°C / O°F Sans huile de palme ¢ 80 caisses/palette
réaliser vos sandwichs ou tel quel.

CODE GTIN 00841161090024

Sa recette premium avec 24% beurre vous

offre un feuilletage exceptionnel, vos clients Prét 3 cuire.

se délecteront de son bon goUt de beurre et Instructions:

son centre aéré fondant. Préchauffer le four 8 200°C / 390°F. Décongeler le produit 30 minutes a température ambiante.
Cuisson a 165°C / 330°F pendant 16-18 min avec oura ouvert. Temps et température a adapter aux
éguipements.

Points forts

Recette premium au bon gout de beurre
Feuilletage aéré doré, au coeur moelleux

Facile a cuire, usages multiples




