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Une solution économique, profitable

41594

Petite madeleine pur
beurre -18 g

Le + versatile des petits desserts et une qualité d’exception

CroUte dorée a

Une petite madeleine surgelée authentique et gourmande. Une
mise en ceuvre simple et rapide pour une madeleine "juste dorée",
croustillante et fondante comme sortie du four.

Idéale en café gourmands, accompagnement dessert, café ou thé,
et pour les pauses buffet et les hotels. Votre chef patisserie va

I'adopter !

DUREE DE VIE 24 mois (surgelé) ALLERGENES FORMAT

Apres décongélation : J+1 a l'air .,“
Iibre/IJ+3 dans un emballage Contient : BIé, Lait, Euf. . 140 Unités / caisse .
ferme. Peut contenir : Noix, Soja.

e 120 caisses / palette

ORIGINE France
SURGELE -18°C / O°F Sans huilg de palme, sans agent de
conservation ni colorant

CODE GTIN 163178530415934 > _t. .

Mignardise, dessert ou collation
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_Recette savoureuse et |égeére ]

Utilisation, Précuite |

Pour des madeleines justes dorées : E’,'-IE
e déposer les madeleines encore surgelées sur une grille — "i"l
e enfourner dans un four préchauffé a 190°C / 375°F #E':F -
e sortir au bout de 4 mn 30s — laisser reposer 10 mn avant dégustation E-ﬁﬁ?'
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