APSOC3 GASTRONOMIA Points forts

Purée de melon d’eau
sans sucre ajouté

Toute la fraicheur et la douceur estivale du melon d'eau

Préte a 'emploi

Riche en couleur et
en gout

Avec la subtilité de ses saveurs rafraichissantes, cette purée offre
de nombreuses possibilités en cuisine et en mixologie.

Sa magnifigue couleur rouge orangé ajoute une touche de
gourmandise et de séduction a vos créations culinaires. Que ce soit
pour rehausser vos cocktails, sublimer vos desserts, ou élaborer des
sorbets rafraichissants, cette purée est l'ingrédient idéal pour de
délicieuses recettes.

Texture

DUREE DE VIE 30 mois (surgelé) ALLERGENES FORMAT
5 jours (décongelé a 2°C / 35°F
J ( J / ) Contient : Melon d'eau 100%
ORIGINE France e Tkg (2.2 Ib)
SURGELE -18°C / O°F Sans sucre, arbme, conservateur, colorant e Caisse:3x1kg \1.
ni additifs ajoutés, sans OGM ou . .
CODE GTIN 33389133003392 e Palette: 280 caisses

épaississant

Végétarien, Halal, Kasher
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q ‘...-
el \ |
EHTE- ~ 100% a base de fruits
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