PG3004CS GASTRONOMIA
Rond de pate feuilletée pur beurre - cru

Pate feuilletée pur beurre : créativité DUREE DE VIE 18 mois ALLERGENES FORMAT

instantanée, excellence assurée

Contient : Blé, Lait

ORIGINE France e 500 g (17.6 0z)

Préte a 'emploi, notre pate a tarte feuilletée Peut contenir : Euf

: 3 e 32cm (12.6 in|poO)
puUr beurrg eSt,une base parszalt,e pourvos SURGELE -18°C / O°F Sans colorants ni arémes artificiels. sans
tartes, feuilletés, tourtes et patés. Sa texture ’ e 12 x 2 unités

. _ . agent de conservation et sans huile de
croustillante et aérée et sa saveur riche en font 9

e e . , . CODE GTIN 00841161089745 palme
le choix idéal pour sublimer vos préparations
salées ou sucrées. Exprimez votre créativité
avec cette pate d'exception, déja abaissée. Son Utilisation, Prét a garnir
format en boite de deux est aussi parfaitement e Déja abaissée, décongeler (4h au réfrigérateur + 30 min a température ambiante)
adapté pour la vente en boulangerie ou e Dérouler, piquer le fond et les bords avec une fourchette et garnir

commerce de détail.

” i@““’”” - Points forts

(. Recette de tradition artisanale

—

Pate préte a 'emploi pour un meilleur
rendement

Offre une grande versatilité

Economie de temps et de matiére




