MTEA35 GASTRONOMIA
Mochi glacé thé matcha

Douceur asiatique et fraicheur, le dessert

mochi au thé matcha DUREE DE VIE 24 mois ALLERGENES FORMAT

Le mochi glacé premium est une création ORIGINE Etat-Unis Contient: Lait * 35g(1.23 07)
fondante et délicate, créée par la gastronomie Peut contenir : Arachides, Noix, GEufs, e 5cm (196 in|po)
japonaise au 10e siécle. Apprécié comme un SURGELE -18°C / O°F >esame, Soya . 96 Unités / caisse
dessert raffiné et frais, le mochi est tendance dans o o

notre restauration au Canada. Sa creme glacée CODE GTIN 00841161083873 Sans colorants ni aromes artificiels * 180 caisses/ palette

onctueuse au thé matcha est enrobée dans une
fine pate de riz moelleuse |égerement sucrée. La

poudre de matcha japonais de qualite Utilisation, Prét-a-servir
cérémoniale offre un goUt raffiné et une texture Servir des la sortie du congélateur.
riche. Sans colorants artificiels et sans aromes

artificiels.

Points forts

Une recette raffinée et appréciée

A la croisée de la patisserie et de la créme
glacée

Facile a servir

Un dessert facilement personnalisable




