MBRIGO GASTRONOMIA |
Mini pain burger brioché Points foi

Vos mini burgers méritent le meilleur "

Une recﬂe qualité qui
Le mini burger est présent maintenant sur les menus dans toute la restauration. Il est met envalelirvos ingrédients
valorisé par les chefs et apprécié des clients. Notre mini pain burger brioché, moelleux
et doré, offre une excellente tenue est reste facile a garnir. Sa recette traditionnelle de

brioche au beurre et aux ceufs le rend adapté aux applications salées ou sucrées.

DUREE DE VIE 18 mois ALLERGENES FORMAT
e 10 g (0.35 02)
ORIGINE France Contient : BIé, Lait, Euf
e 53x32cm

Peut contenir : Noix, Sésame, Soya

SURGELE -18°C / O°F 120 unités/ caisse

Sans colorants ni arobmes artificiels,

140 caisses / palette

CODE GTIN 00841161089943 sans gras trans et sans huile de palme
Utilisation, Prét-a-servir . - Une-mlse en oceuvre
Décongeler a température ambiante 1 heure. ra p]a\ e_.' faC|I
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