
Tartelette pré-garnie vanille
La solution essentielle pour offrir un
dessert aux fruits de saison, toute l’année 

Imaginez des tartelettes exquises prêtes en
un instant, avec une base croustillante et
une crème vanille onctueuse qui ravit les
palais les plus exigeants. 
Notre fond de tarte pré-garni vous fait
gagner un temps précieux en cuisine, tout
en garantissant une qualité fait-maison
exceptionnelle. 
Alors, libérez votre créativité !

Le gain de temps et la sécurité dans la
préparation du dessert

Une grande résistance à l'humidité -
jusqu'à 72 heures après décongélation 

Une infinité de combinaisons de garnitures

Points forts
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Utilisation, prêt-à-garnir
Décongeler au réfrigérateur pendant 3h30 (*). Décorer selon son inspiration.
1- Sortir les produits de leur étui et de leur « flowpack ».
2- Les placer dans une zone réfrigérée (45°F max / 7°C max). Ne pas les empiler.
3- Après décongélation, le produit doit être stocké dans un endroit réfrigéré (45°F max / 7°C max) 
et utilisé dans un délai maximum de 24h.
(*) Ce délai est une approximation et dépend de la température des différentes zones de stockage (congélateur et réfrigérateur).
.

ORIGINE USA

SURGELÉ -18°C / 0°F

ALLERGÈNESDURÉE DE VIE 9 mois

CODE GTIN 00841161089776

Lait, œuf, blé & orge

Sans colorants ni arômes artificiels,
sans édulcorant, sans agent de
conservation, sans OGM, Casher

30g (1,06 oz)

Diamètre 5cm (2’’)

48 unités / caisse

230 caisses / palette
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