
Canapés pétoncles et mangue
Le pétoncle, une nouvelle offre tendance en apéritif,
raffinée et recherchée

Un plateau de 24 bouchées, élaborées sur une base de biscuit
savoureuse, facile à prendre en main. 
Monté sur une préparation fromagère au vin blanc et à la
mangue, le tartare de noix de pétoncles est stable et sublimé
avec ses dés de mangue, le tout agrémenté de graines de
sésame noir. Une explosion de saveurs en bouche garantie !

ORIGINE France

SURGELÉ -18°C / 0°F

Sortir les produits de leur emballage et retirer immédiatement le film
plastique.
Laisser décongeler les bouchées pendant 2,5 heures à 4°C / 39°F.
À consommer froid après décongélation dans un délai de 6 heures. 

Utilisation, prêt-à-servir
Au réfrigérateur

Pour démarquer votre offre dès la
mise en bouche 

Points fortsAB1014GA

ALLERGÈNES

Une innovation élégante qui
valorise votre buffet

Une présentation raffinée et
riche en saveurs

Une mise en œuvre
pratique, prêt-à-servir

DURÉE DE VIE 15 mois

CODE GTIN 00841161089721

Blé, lait, œuf, poisson, mollusques
(pétoncles), sésame & sulfites

Sans colorants ni arômes artificiels,
sans huile de palme, sans agent de
conservation, sans OGM

24 canapés / plateau

255 g (9 oz)

1 plateau / caisse

288 caisses / palette

FORMAT


