DE1028GA GASTRONOMIA Points orts

Gateau bundt amande framboise

Déja cult, ne necessite pas de
Bundt amande framboise : parfait pour un café gourmand! -l réchauffage

Un gateau moelleux évoquant la délicatesse du financier, agrémenté
d'un coeur fondant a I'amande et a la framboise pour une véritable
explosion de saveurs. Pratique a emporter, il se préte parfaitement
au petit-déjeuner ou en collation. Offrez aussi a vos clients la o e . |
possibilité d'inclure cette création dans un café gourmand ou en g 4 e e

dessert. , o :
premium, en collation ou en

dessert.
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DUREE DE VIE 18 mois ALLERGENES FORMAT

Contient : Lait, Blé, (Euf, Amande
Peut contenir : Autres noix, Soya

50 g (1.76 0z)
ORIGINE France

6.5x 45 cm R : e

SURGELE -18°C / O°F Sans colorants ni arbmes artificiels, e 40 unités min./ caisse = 3 _ : E
sans huile de palme, sans édulcorants, , SVIISE €N OcUVIeESIFRPIe et rapide 2
, e 200 caisses / palette — == = =3
CODE GTIN 00841161089554 sans agents de conservation b &

Utilisation, Prét-a-servir
Retirer le produit de son emballage et laisser décongeler 1a 2 heures entre 0°C et +4°C. lhﬂ@
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Sortir 15 minutes avant dégustation. I.ﬂ:_. wﬁ
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