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GASTRONOMIA

Madeleine pesto parmesan

Une recette exclusive de madeleine aux
saveurs italiennes

Que ce soit pour une réception, un cocktail
Oou tout autre événement gastronomique,
Nos madeleines pesto parmesan sont un
choix incontournable pour surprendre et
séduire vos convives. Offrez-leur une
expérience culinaire mémorable avec
chaque bouchée de cette madeleine faite
avec du pesto traditionnel.

DUREE DE VIE 24 mois ALLERGENES FORMAT

Contient : Blé, C(Euf, Lait e 13g (0.46 02)

ORIGINE France Peut contenir : Noix, Soja

e 6xXx3cm (236 x1.18 in|po)

SURGELE -18°C / O°F Sans colorants ni arbmes artificiels, e Caisse 100 unités
sans agent de conservation

CODE GTIN 23178530417591

Utilisation, Prét-a-servir

Au four: Sans décongeler, cuire a 340°F-375°F/ 170°C-190°C pendant environ 3
minutes pour un extérieur croustillant.

Sans cuisson: Décongeler pendant Th30 a température ambiante pour une bouchée
moelleuse.

Points forts

ldéale pour le snacking et comme base
originale pour un canapé

Décor de Parmigiano Reggiano AOP

Une solution concue pour la restauration
rapide ou le service comptoir



