GASTRONOMIA omnts

TT50

Tartelette Tatin -120 g

Un dessert individuel innovant, sur un grand classiquee la patisserie fraccaise Haute qualite

Divine tartelette cuite renversée, a pate brisée au beurre, sur laquelle on retrouve 78% de
pommes fraiches em moceaux, carameélisées au sucre et au beurre.

Dessert gourmand et élaboré, parfait pour valoriser les menus des chefs en restauration,
événements ou cafés et bistros.

e Caramélisation naturelle
e Préte en 12 minutes
e Riche en fruits

DUREE DE VIE 18 mois (surgelé) INGREDIENTS / INFORMATIONS FORMAT

Contient : Blé, Lait. e 50 unités par caisse

ORIGINE France Peut contenir : Arachides, Noix, Oeufs.

e 10 plateaux x5

SURGELE -18°C / O°F Présentation réussie

Sans colorants ou arébmes artificiels e 66 caisses / palette ) : ;
CODE GTIN 00841161005882 manlpulatlon
Lo [m] 3% [n] | |
Utilisation, Préte a cuire Er#" T Cuisson rapide
e Sans décongélation. Réchauffer au four 3 180 °C / 350 °F pendant 12 minutes. |‘rt .
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