pFs3 GASTRONOMIA Points forts - .

Plateau de 53 petits fours sucreés w %,

1
53 bouchées sucrées, allant du fruité au chocolaté

Un plateau traiteur de 9 recettes a offrir en dessert, pour un thé ou café

gourmand, ou en bouchée sucrée. Simplifiez la vie de vos équipes.
e G tartelettes citron

7 rectangles opéra

6 financiers framboise

7 rectangles pistache

4 éclairs café

4 éclairs chocolat

7 rectangles pomme cassis

o flans abricot

6 tartelettes chocolat

DUREE DE VIE 18 mois (surgelé) INGREDIENTS / INFORMATIONS FORMAT

Contient : OEufs, Lait, Soja, Blé, Amandes, e 4 plateaux/ caisse
ORIGINE France

Pistaches, Noisettes. Peut contenir : o .
. : . . e 212 unités par caisse
SURGELE -18°C / O°F Arachides, Noix de macadamia, Pacanes et
Noix de Grenoble. 70 caisses / palette Présentation
CODE GTIN 00841161006919 Sans OGM

exceptionnelle

Sans colorants, édulcorants ou aromes .
o artificiels E""I l"lE
Utilisation qw

e Retirer 'emballage avant la décongélation. Décongeler au réfrigérateur pendant 5 heures I'l-.it.'"!i ﬁi

et servir. E E'E.

e Consommer dans les 24 heures apres décongélation.

*

emps en
cuisine et au service
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