GASTRONOMIA Points forts
PCl12

Pyramide au chocolat

Dessert individuel,
Dessert individuel raffiné, a la présentation patissiére professionnelle. texture premium

Magnifique patisserie en forme de pyramide, dessert individuel au chocolat trés apprécié des
plus grands restaurateurs ! C'est un dessert gourmand a base de mousse au chocolat noir, avec

un coeur croguant aux noisettes.

Parfait pour les occasions spéciales, les grands banquets ou événements priveés.

ALLERGENES FORMAT
DUREE DE VIE 18 mois (surgelé) iontlednt: Lait, OEuf, Soja, Blé, Noisette, e 12 Unités / caisse
mande.
ORIGINE’France Peut contenir : Autre noix e 250 caisses / palette
SURGELE -18°C / O°F
CODE GTIN 00841161089684 Sans colorant, ni conservateur
Format distinctif

Utilisation, Prét a servir

e Décongeler 2h et servir. : S

e Placer le produit sur un plat de service et décongeler au réfrigérateur 2 heures. E E Rapide a mettre

e Consommer dans les 24 heures apres décongélation. " o en oeuvre
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