GASTRONOMIA
82992

Haricots verts extra fins entiers - 1kg

La fraicheur sur commande

Cuisinés directement dans la poéle avec de I'ail et une bonne huile d'olive, au
panier vapeur, pochés dans un bouillon de votre choix, on ne manque pas
d'options pour les appréter.

De plus, ce produit surgelé est sans additif, sans agent de conservation et sans sel
ajouté. Le produit brut est a 'hnonneur avec ces haricots verts extra fins surgelés,

ce qui vous permettra de les mettre en valeur dans votre assiette. — 5 2 | f

DUREE DE VIE 24 mois ALLERGENES ET INFORMATIONS FORMAT
ORIGINE France Haricots verts CATEGORIE A e Tkg (222 1b)
SURGELE -18°C / O°F . . ¢ 10 unités/caisse

Format pratique de 1kg garantissant

CODE GTIN 3292590829926 zero gaspillage
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Entiers et equeutés

Mode d'emploi (a I'’eau bouillante) :
Versez la quantité souhaitée de haricots verts encore surgelés dans une casserole d'eau

bouillante [égerement salée. Aprés reprise de 'ébullition laissez cuire selon les temps Eir_‘.'E * : : . -
indigqués ci-dessous. ‘r. H o
Pour 250 g, 6 a 7 minutes. i':iqj =

Pour 500 g, 8 a 9 minutes. Etil' p
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